
Mediterranes Buffet

„Vorne weg"

Brotkorb mit Kräuterbutter und Aioli

Vorspeisen „ Fingerfood"

Tomaten-Mozzarella-Spieße

Gratinierter Ziegenkäse auf Birnen-Talern

Mini-Saltimbocca von der Pute

Rustikale Manchego-Antipasticanapös

Crepespelle mit gebeiztem Lachs und Kräutercreme

Vitello Tonnato auf krossem Chiabatta

Hauptspeisen

Mariniertes Lachsfilet auf sautiertem Mangold und Limettenrahm

Überbackene Hähnchenbrustfilets in Tomaten-Basilikumsoße

Rosa gebratenes Schweinefilet unter einer Kräuter Senf Kruste

Beilagen

Mediterrane Gemüsepfanne

Rosmarinkartoffeln auf grobem Meersalz

Gnocchi in Rucola-Haselnusspesto, Tomaten-Basilikum-Risotto

Dessert

Panna Cotta mit Waldbeerengrütze

Tiramisucremö
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